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“LE IRIS” 

 
Viale Vittorio Emanuele II, 12, 24121, Bergamo (BG) 

 

 

 

Gli allergeni che secondo Reg. (UE) N. 1169/2011 devono essere segnalati, 

se presenti nelle pietanze, sono indicati attraverso immagini.  

 

MENÙ DEGLI ALLERGENI 
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MENÙ TERRA 

 
CULATELLO DI ZIBELLO E GRANA PADANO 

BERNERI 

 

PACCHERI AL POMODORO, PANCETTA 

NOSTRANA, BRANZI D’ALPEGGIO 

 

 

ROASTBEEF, ROSMARINO E PATATE AL 

FORNO 

 

 

 

 

 

 

MENÙ MARE  

 
SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI 

 

PASTIFICIO AGRICOLO “MANCINI”, ACCIUGHE 

E CAPPERI DI PANTELLERIA 

 

SCAMPI DEL MEDITERRANEO AL VAPORE E 

SALSAMAI “LE IRIS” 
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MENÙ KM0 

 
SALUMI TIPICI E FORMAGGI DOP 

 

SCARPINOCC DI PARRE 

 

 

UOVA E STRACHITUNT DOP 

 

 

 

FUORI MENÙ  

 
PER INFORMAZIONI CIRCA GLI ALLERGENI PRESENTI CHIEDERE AL PERSONALE 

APERITIVO 

 
PER INFORMAZIONI CIRCA GLI ALLERGENI CHIEDERE AL PERSONALE 
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DOLCI 

 
PER INFORMAZIONI CIRCA GLI ALLERGENI CHIEDERE AL PERSONALE 

 

 

BEVANDE  
(esclusivamente quelle contenenti allergeni) 

LIQUIRONE 

 
 

 

NEGRONI AL TARTUFO DI BRACCA 

Può contenere tracce di:  
 

 

ALEXANDER Delle “Terre Del Vescovado” 

 

Può contenere tracce di:  
 

 

SGROPPINO D’ALBENZA 

    

TUTTI I COCKTAIL CONTENENTI VINO 
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Nel locale la presenza degli allergeni sopra indicati, anche per 

contaminazione crociata non può essere esclusa 
 

N.B. 

Il presente menu è soggetto a revisione. I prodotti presenti in questo elenco potrebbero mutare ed alcuni 

prodotti non esserci. In quel caso le informazioni circa la presenza di allergeni sono disponibili 

rivolgendosi al personale in servizio. 

Alcune portate potrebbero essere accompagnate con salse varie. Per questo si invita il consumatore a 

richiedere gli allergeni al personale di sala.  

Nel presente locale vengono lavorati prodotti contenenti tutti gli allergeni e non è possibile escludere 

con assoluta certezza la possibilità di contaminazioni crociate tra di essi 
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